TAaras .(CUCHILLA®

Camarones Borrachos

Garnelen in Rum gebraten

Anillos de Calamar
Tintenfischringe
Nachos con Queso

Nachos mit Dip und Kdse (iberbacken

Alitas de Pollo

Picante Chicken Wings

Ceviche

Roher Fisch in Limettensaft und Kréiutern

Olive all “ascolana
Frittierte Oliven mit Aioli

Albondigas en Salsa de Cocolate
Hausgemachte Hackfleischbdllchen in SchokosofSe

Taco con Carne Molida
Taco mit Hackfleischfiillung

Pimentos de Patron

Bratpaprika mit grobem Salz ,,Fleur de Sel”

Chorizo

gebratene spanische Salami mit Paprika

Platano Frito

Frittierte Kochbananen mit Dip

Yuca Frito
Frittierte Maniok mit Dip



ENTRADAS

Vorspeisen

Bolas de Pollo y Aguacate

Hausgemachte Héhnchen-Avocado-Kroketten

Brocheta de Aguacate con Queso Feta
Ciabattascheiben mit Avocado-Creme, Mais und mit Feta iiberbacken

Sopa de Marisco

Meeresfriichte-Suppe

Sopa de Calabaza con Coco
Kiirbis-Kokos-Suppe

Boquerones Fritos
Frittierte Sardellen mit hausgemachtem Dip

Pinchos caribenos de Pollo
Hdhnchenspiefse mit Paprika und Ananas



PLATOS FUERTE

Hauptspeisen

La Bandera Dominicana
Dominikanisches Nationalgericht aus geschmorten Héhnchenkeulen in SofSe
Reis, typische Salsa mit roten Bohnen, Salatgarnitur

Moro de Habichuelas negras con Coco y Carne de Res
Dominikanisch geschmortes Rindergulasch in wiirziger Sofse, Reis mit griinen Erbsen und Kokosmilch
Salatgarnitur

Moro de Habichuelas negras con Coco y Carne de Cerdo

Dominikanisch geschmortes Schweinegulasch in wiirziger SofSe, Reis mit schwarzen Bohnen
Salatgarnitur

Pechuga de Pollo en Salsa de Mango

Pikante gebratene Hidhnchenbrust mit MangosofSe, frittierte Kochbanane
Salatgarnitur

Pica Pollo Dominicano

Dominikanische Version frittierter Hihnchenschenkel mit einer besonderen Panade
aus landestypischen Gewdirzen, frittierte Kochbananen
Salatgarnitur

Empanadas
Dominikanische Teigtaschen gefiillt mi 1x Hackfleisch, 1x Hdhnchen, 1 x Schinken-K¢ise
mit selbstgemachter Koriander-Mayo, Salatgarnitur



C&I’HGS

Fleischgerichte

Filete de Res a la Plancha

Rumpsteak ca. 250g, gebratene Zwiebeln, hausgemachte Kréiuterbutter
Salatgarnitur, Steakhouse-Pommes

Filete de Res a la Brava

Argentinisches Rumpsteak ,,Black Ranch” ca. 250g, mit griiner Pfeffersofe
griinen Bohnen im Speckmantel, Steakhouse-
Pommes

Costillas de Cerdo con BBQ de Tamarindo

BBQ-Tamarinden-Schweinerippchen, karibischen Krautsalat, Steakhouse-Pommes

Chili con Carne
Pikanter Hackfleischtopf mit Mais, Jalapefo, Paprika und Kidneybohnen, Toastbrot

Hamburguesas

Hamburger

Hamburguesa a la Cuchilla

Rindfleisch-Paddy, Spiegelei, Bacon, Cheddar, Blattsalat, Avocado, rote Zwiebel
Hausgemachte BurgersofSe, Salatgarnitur, Kochbananen

Hamburguesa Caribena

Crunchy-Chicken-Paddy, Tomaten, Gewdirzgurken, rote Zwiebel, Cheddar, Banane
Hausgemachte Burgersofie, Salatgarnitur, Kochbananen



escados

Fischgerichte

Sopa de Marisco

Meeresfriichte-Suppe

Camarones al Ajillo

In Knoblauchél gebratene Garnelen
Salatgarnitur und Kochbananen

Filete de Pargo

Karibisches Red-Snapper-Filet in MaracujasofSe und gebratenes Kartoffel-Gemdise

Filete de Salmonete

Meerbarben-Filet in pikanter Mangosofie
Salatgarnitur und Reis



Sopas

Suppen

Sopa de Marisco

Verschiedene Meeresfriichte, Mais, Maniok und Toastbrotscheibe

Sopa de Calabaza con Coco
Kiirbis-Kokos-Suppe

Vegetarianos v Veganos

Vegetarisch und Vegan

Exotico Vegetario
Veganes pikantes hausgemachtes Gemlise-Kokos-Curry, und Reis

Lentejas rojas
Rote-Linse-Curry mit Reis

Moniato al Curry Vegano

Veganer SiifSkartoffeleintopf mit schwarzen Bohnen, Paprika, Tomate, Kokosmilch, Koriander und Reis

H hsaladas

Vegetarisch

Ensalada Mixta

Verschiedene Blattsalate mit hausgemachtem Frucht-Dressing, Tomate, Gurke, Toast
Wahlweise mit Fetakdse(vegetarisch) oder Hihnchenstreifen



Platos Para Nifos

Kinderteller

Nuggets de Pollo

Hausgemachte Hdhnchen-Nuggets, Steakhouse-Pommes, Ketchup und Mayo

Kartoffelspalten mit Dip
Kartoffelspalten mit Dip

Papas Fritas

Steakhouse-Pommes mit Ketchup und Mayo

Batatas dulces Fritas
SiiSkartoffel-Pommes mit Ketchup und Mayo

Guarnicion

Beilagenwechsel

Beilagen zum Wechseln
Steakhouse-Pommes
Sifskartoffel-Pommes

Kartoffelspalten
Kartoffeln

Reis
Kochbananen

Toast und Ciabatta kénnen nicht gewechselt werden.



POSU’GS

Dessert

Helado Mixto

3 Kugeln Eis mit Mango, Vanille und Kokos und Schlagsahne
Stracciatella, Malaga oder Schoko auf Wunsch

Churros Caribeno
Knusprig heifSes Spritzgebdck mit Obstgarnitur und Kokos-Eis

Volcan de Chocolade

Schoko-Soufflé mit karamellisierter Ananas
Sahne und Obstgarnitur



